
4-RETTERS MENU

Confiteret & røget ørred, bønner & citron
Elephant Hill Chardonnay 2019, Hawkes Bay, New Zealand

Blæksprutte, butternut squash & yuzu kosho
Vermentino 2020, Irisse, Montecucco, Italien

Stegt rokke, løg, æble, rosenkål & Sauce Vadouvan
Escartefigue 2020, Domaine Labadens, Vaqueyras, Frankrig

Havtorn, blodappelsin, hvid chokolade & skyrsorbet
Quarts de Chaume ”La Martiniére Grand Cru” 2022, Loire, Frankrig

595
Inkl. vinmenu 1095

6-RETTERS MENU

Confiteret & røget ørred, bønner & citron
Elephant Hill Chardonnay 2019, Hawkes Bay, New Zealand

Blæksprutte, butternut squash & yuzu kosho
Vermentino 2020, Irisse, Montecucco, Italien

Taskekrabbe, Sherry, syltede bøgehatte & persillerod
Bini Vista Galazto 265 2021, Mallorca, Spanien

Stegt rokke, løg, æble, rosenkål & Sauce Vadouvan
Escartefigue 2020, Domaine Labadens, Vaqueyras, Frankrig

Grillet helleflynder, røget selleri, skorzonerrod & svampesauce
Santarita 2021, Mamete Prevostini, Rosso di Valtellina, Lombardiet, Italien

Havtorn, blodappelsin, hvid chokolade & skyrsorbet
Quarts de Chaume ”La Martiniére Grand Cru” 2022, Loire, Frankrig

895
Inkl. vinmenu 1595

6-retters menuen skal bestilles af hele bordet


